04. April — 09. Oktober 2024

Spetsen

Aperitif und Premium-Saft-Schorlen:

FRAENZI, Spumante, natur oder mit Rhabarbernektar 0,7/ 4,80 €

Rosengauber-Spritg (alkoholfrei)
Apfel Cider, Rosen, Minze, Waldbeere dazu Tonic 0,251 7,90 €

Apfelsaft von Streuobstwiesen, Kirschsaft, Birnensaft Saft 047  650€
vom Traditionsunternehmen "'V an Nahmen" Schorle 0,4/ 530 €

Marillennektar, 100% Marillensaft
von "Wieser", dem Marillenspezialisten der Wachan Schorle 04/ 5,90 €

Bayerische Schmankeri: Bierempfehlung
Miinchner Weif3wurst, Hansmachersenf * Weillbier Stk 3,30 €

Obazda it roten Zwiebeln und Bauernbrot * Weilbier 10,20 €

Bayrischer Wurstsalat von der Regensburger yom Strohschwein® Helles
mit roten Zwiebeln, Fssiggurken und Banernbrot | mit Kése>>* " 10,50 € /10,80 €

Brdustiiberl’s Brotzeitbrettl > %> %7570

Edel-S alami, Leberwurst, Schinken, kalter Braten, frischer Meerrettich,
Bergkdse, Essigonrke, Rucola-Frischkdse, Obazda, Banernbrot 16,90 €

Helles, Pils (naturtriib)

Wiirstl-Trilogie vom Rost: Niirnberger Wiirstl, Bier- und Schnapswiirst/  Weibier, Jubilaumsbier, Kellerbier 1516
anf Sanerkrant mit Kartoffelpiiree dazn dreierlei Senf > %751 16,90 €

Kleine Brege Stk 1,50 €
Unser Schmankerl-Tipp:

Hausgemachte Bratensiilge ,vom Strohschwein Pils (naturtrib), KristallweiBbier
mit Gemiisewiirfeln, frischer Krauterremouladensauce, Essigonrke,
gebratenen Réstispinen, Speck und Frithlingszwiebeln %% %701 15,60 €

Suppe und Salat:
Kriiftige Rinderkraftbriihe mit Kriuterpfannkuchen- und Gemiisewiirfel * 5,50 €

»  Weitere Suppen finden Sie auf unserer aktuellen Saisonkarte

Vital Kick Helles, Pils (naturtriib), alkfr. WB
Carpaccio von der gegrillten Zucchini, Paprika-Tatar, Conscous-Tiirmchen mit Avocadoragont,
Sonnenblumenterne, Kresse, Pikanter Hummus Aufstrich mit Sesamkracker,

Joghurt-Minze-Dip, Kirschtomaten, Tomatenpesto, dazu Bagnette’ (veget. / vegan) 16,30 €

Weihenstephaner Sommersalat Leichtes WeiRbier
RKnuspriges Hébnchenfilet in Reispanade, saisonale Blattsalate, Karotten, Tomaten,
Artischocken, Sesam, Kriutervinaigrette, dazu Mango-Topping und pikantem Dip, Kresse’ 17,50 €

Veganer Sommersalat WeiRbier, Dunkles WB, Pils (naturtriib)
Quinoa/ Minge- und Kichererbsen/ Curry-Sticks dazn eine Linsen-Pfirsich-Praline,
saisonale Blattsalate, Karotten, Tomaten, Joghurt-Minze- und pikanter Asia-Dip 15,90 €

Wiesenreindl Helles, Kellerbier 1516, Dunkels WB

Gegrillte Haxe, frischer Schweinebraten, Wiirstl-Trilogie gegrillt, Sauerkrant,
Knédelduett und 3erlei Senfsorten, mittig am Tisch serviert (ab 2 Personen) > % %75 p.P. 1890 €




04. April — 09. Oktober 2024

Hauptspeisen: Bierempfehlung

Bayrischer Schweinsbraten vom Strohschwein® *° Helles, Tradition Dunkel, Korbinian

mit Weihenstephaner Duntkelbiersance, dazn Kartoffelkniode! und Krautsalat 16,80 €

V2 gegrillte Schweinshaxe in Weihenstephaner Dunkelbiersance Helles, Tradition Dunkel, Korbinian
mit Kartoffelkenidel und Krautsalat >° 18,60 €

Braumeister-Pfandl, drei Medaillons vom Rind und Schwein, Kellerbier 1516, Weiltbier
Edelpilze in Rabm, mit Béarnaise-Sance jiberbacken,
dazu Bobnenbiindchen, gebackener Speck und hansgem. Spitzle > > 5" 22,30 €

Wiener Schnitgel vom Kalb, gebraten in Weihenstephaner Fassbutter, — Helles, Pils (naturtriib)
dazu Kartoffelsalat oder Pommes frites ® 24,60 €

Weihenstephaner Korbinian-Bockbier-Gulasch Tradition Dunkel, Dunkles WB, Pils (triib)
ans der Wade, vom bayerischen Weiderind, saftig gekocht, dazu Brezenknidel * 16,90 €

Tafelspit vom bayerischen Weiderind mit frischem Meerrettich, Pils (naturtriib), Kristallweibier
Wurzelgemiisestreifen, Meervettichcreme dazn Petersilienkartoffeln ** 21,50 €

Bergschnaitgel vom gereiften Schweinelendehen Helles, Weilbier
in Bregen-Kdse-Panade mit Pommes frites und kleinem Salat * 19,80 €

Zwiebelrostbraten mit Ristzwiebeln und hansgem. Kriuterbutter ,,Café de Paris“ 26,50 €
Pompmes frites und kleiner Salat ° Dunkles Weibier, Kellerbier 1516

Zanderfilet kross gebraten, anf einem Tomaten-Paprika-Ragont, Kristall WB, Jubildumsbier, Korbinian
dazu Brokkolirischen, Rosmarin-Pellkartoffeln, Basilikunmpesto 2550 €

Vegetarisch/Vegan:

Rahmschwammerl it Steinpilzen, WeiRbier
frischen Kriiutern und hansgemachten Brezenknideln * (veget,) 15,60 €

Hausgemachte Kdsespditzle mit Lauchzwiebeln Pils (naturtriib)
und dreierlei Allginer Késesorten * (veget.) 14,90 €

Veganes Geschnetgeltes - PLANTED (Erbsenprotein) Weillbier, Kellerbier 1516, Jubilaumsbier
in leicht ranchiger Paprikacreme mit Paprikastreifen,
dazn Brokkolirischen, Rosmarin-Pellkartoffeln, Rostzwiebeln 16,30 €

Bezlagen:
Spaitzle, Knidel, Sanerkrant, Bratkartoffeln, Kartoffelsalat, Krantsalat
Pommes frites, Kleiner Beilagensalat

Desserts:

"Chefs Dessert Potpourre"’
Dreierlei Dessert-Spezialitiiten nach Art des Hauses - Lassen Sie sich iiberraschen! *

Lawwarmer Apfelstrudel nit 1V anillesance und frischen Friichten *

"Café Gourmand'" *
- Espresso mit zoeierlei Dessert-Spezialititen nach Art des Hauses
- Cappuccino oder Hafer! Kaffee mit mweierlei Dessert-Spezialititen

1. Farbstoff, 2. Konserviernngsstoff, 3. Antioxidationsmittel, 4. Geschmacksverstirker, 5. Schwefeldioxid,
6. Nitritpickelsalz, 7. Phosphat, 8. Milcheiweifs, 9. Koffein, 10. Siifistoff; 11. Rauch

Aufpreis fiir Beilagencnderung, jeweils 1,00 € | _Alle Preise inkl. gesetzd. MwSt.
DIE ALLERGIEAUFLISTUNG IST BEIM RESTAURANTLEITER ERHALTLICH.




